Hasznalati Gtmutato
Racsos pite

1. 500 g linzer tésztat osszon ketté 4:1 aranyban. 400g tésztabol készitsen 30 cm-td] kicsit nagyobb lapot. A lapot gorgesse fel a nytjtofara s
helyezze a siiti kiszwé racs folé, amelyet tegyen szilikon, vagy cstiszasmentes alatétre.

2. Atésztat teritse szét a racson. A nyljtofaval minden iranyban haladjon végig a tésztan - igy vagja ki a racsokat. A betétet a raccsal egytitt

vegye ki a formabol és tegye felre.

A levagott részeket gytrja 6ssze a maradék 100 g tésztaval, és nydjtson ki beldle 30 cm atmérdjii lapot.

Helyezze a lapot 28 — 30 cm atmérdjii stitéformaba, villaval szurkalja meg, és vékonyan kenje meg dzsemmel.

A kivéagott tésztaracsot tegye a dzsemmel megkent lapra.

A tésztaracs szEIet kosse Ossze a dzsemmel megkent lap szElével. A racsos pitét 180°C fokos siitében siisse 20-25 percig, amig a tészta

nem lesz rozsaszin.
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A récsos pitéhez ajanlott formak
623114 DELICIA hullimos szl forma © 28 cm
623115 DELICIA hullamos szélii forma levehetd aljjal @ 28 cm

622060 GUSTO kor alakd hullimos forma 5 29 cm



