Hasznalati és f6z¢si utmutato a kuktaban
MAGNUM Kuktak

Csticsmindség - egyszer(i hasznalat - kénnyii karbantartas
Ilyenek a Tescoma termékei - az On tokéletes valasztasa. Gratulahunk.

A Tescoma MAGNUM kompakt kuktai egyesitik a modern dizajnt a jol bevalt miiszaki tartalommal. A felhasznalt anyagoknak és technoldgianak
koszonhetSen a csticsmindséget képviselik a kuktak kozott.

LEIRAS

A Tescoma MAGNUM kuktai els6 osztalyt rozsdamentes acélbol késziiinek — tokéletesen higiénikus komyezetet biztositva az ételek
készitéséhez

A masszv flilek és a fed6 markolata ellenalld mianyagbodl késziilnek, melyek megfeleld hasznalat mellett nem égetik meg a kezet.

A kukta két, egymastol fliggetlentil mikk6do - tizemi és biztonsagi - szeleppel van ellatva, melyek garantaljak a biztonsagos mikodést nyomas alatt
torténd 18zEs soran.

A massziv, haromrétegii szendvicsalj kivald hotarolo képességének koszonhetden az edény energiatakarékos - a tiizhelyet elegendd alacsonyabb
fokozatra allitani, sot, azt a f0z8s befejezését megeldzden mar ki is lehet kapcsolni.

Az Tescoma MAGNUM kukta minden tiizhelytipuson alkalmazhat6: gaz, elektromos, keramia és indukcios.

Az edény tizemi nyomasa 0.6 bar

LEIRAS (1. 4bra)

1. Edény test

2. Fed6

3. Biztonsagi szelep

4. Uzemi szelep

5. Massziv flilek

6. Fed6 markolata

7. Tomités

8. Keresztmerevitd
HASZNALATI UTMUTATO
ELSO HASZNALAT ELOTT

Els6 hasznalat elott mossa el a kuktat és alkatrészeit meleg, mosogatoszeres vizzel, majd térolje szarazra.

MINDEN HASZNALAT ELOTT(2. 4bra)
MINDEN EGYES HASZNALAT ELOTT ELLENORIZZE AZ UZEMI- ES BIZTONSAGI SZELEPET EGYARANT.

Az iizemi szelep pantjat helyezze vizszintes helyzetbe, €s ismételten nyonja meg,
A pantnak rugoznia kell, és szabadon, vizszintes helyzetben kell lennie.

A biztonsagi szelepet ismételten hizza fel egy megfeleld eszkozzel, pl. villaval
A szelepnek rugoznia kell, €s szabadon vissza kell allnia a kindulasi helyzetébe.

TOLTES(3. 4bra)

Maximilis feltoltés

Olyan ételek esetében, melyek hokezelés kovetkeztében habzanak vagy dagadnak (pl. levesek, hiivelyesek), az edényt legfeljebb annak 1/2-€ig
t]ggysgbfee;[e1ek esetében, melyek a f6z€s soran nem valtoztatjak méretiiket, a kuktat legfeljebb annak 2/3-aig tltse fel!

Minimélis feltoltés

1dl

SOHA NE FOZZON A KUKTABAN ViZ HASZNALATA NELKUL.



ZARAS (4. 4bra)
A KUKTA FEDELENEK ZARASANAL AZ ALABBI UTASITASOK SZERINT JARJON EL:
A fed6 markolatat allitsa ,,nyitva™ helyzetbe, a fedét billentse meg, €s helyezze az edénybe.

A keresztmerevitd mindkét végét iiltesse ra az edény felsé peremére. A markolatot allitsa ,,zarva” helyzetbe, és gydz0djon meg rola, hogy a fedd
rasimul az edény fels6 perencre.

Lezarast kovetden ne nyomja a markolatot feleslegesen - a tomités megsériilhet. A markolatnak a lezarast kovetden vizszintes allapotban kell
lennie!

FOZES (5. 4bra)

A FOZESHEZ MINDIG A MEGFELELO MERETU FOZOLAPOT VAGY LANGOT VALASSZA.

A 0z0lap atmérdje legyen azonos vagy kisebb az edény atmérojénél!

A lang sosem haladhatja meg az edény aljat. Gaztiizhelyen tortén6 hasznalat esetén hasznaljon lingelosztd halot vagy lapot.

A megfeleloen feltoltott és lezart kuktan valassza ki a kivant nyomast, majd helyezze a tiizhelyre, melyet kapcsoljon a legmagasabb fokozatra.
FIGYELEM! Az iizemi szelep pantjanak vizszintes helyzetben kell lennie.

2-5 percen beliil (tiizhely tipusanak ill. az edény megtoltottségének fliggvényében) a fazékban nyomas keletkezik. Az iizemi szelepb6l enyhe sipold
hang kiséretében g6z kezd kiaramlani. Ekkor kapesolja a tiizhelyet alacsonyabb fokozatra ugy, hogy a nyilason keresztiil csak kevés goz
tavozzon, és hallhatd legyen a halk sipolo hang - altalaban elegendo a tiizhely 1. vagy 2. fokozata.

Kapcsolja ki a tiizhelyet a f6zés befejezését megel6zoen. A haromrétegii szendvicsaljnak koszonhetoen az eltarolt ho a tiizhely lekapesolasat
kovetden is taplalja az edényt.

A kiilonboz0 ételek elkészitési ideje a mellékelt tablazatban kertilt feltiintetésre, €s attdl a pillanattol szamitanak, amikor az edényben nyomas
keletkezik, és a szelep sipold hangot kezd kiadni.

NYITAS(6. 4bra)

NYITAS ELOTT TELJESEN CSOKKENTSE LE AZ EDENYBEN LEVO NYOMAST!

Villaval vagy mas megfeleld eszkozzel ismételten nyomja meg az iizemi szelep pantjat lefelé iranyban — a szelepbdl kidramlik a goz.
A pantot allitsa vizszintes helyzetbe, és varjon, amig az 6sszes goz kiaramlik — az edény nyitasra kész

A fed6 markolatat forditsa “nyitva” helyzetbe, a fedot billentse meg, €s enelje le az edényr6l

ANYOMASCSOKKENTES ES A FAZEK NYITASAT KULONOS KORULTEKINTESSEL VEGEZZE - FORRAZASVESZELY.
SOHA NE PROBALJA A KUKTAT EROVEL KINYITNI!

KARBANTARTAS ES TAROLAS

MINDEN HASZNALAT ELOTT - DE LEGALABB HAVONTA EGYSZER - KENJE BE AZ EDENY FELSO PEREMEN
ELHELYEZKEDO TOMITEST ETOLAJJAL.

A kuktat minden hasznalat utan alaposan mossa el s szaritsa meg, A tisztitashoz ne hasznaljon agressziv vegyszereket, stiroloszereket, éles,
kemény targyakat vagy drotszivacsot. Makacs szennyezodés esetén a fazekat dztassa be mosogatdszeres vizbe.

A kukta edény része mosogatogépben tisztithatd, viszont a fedé nem!

Amennyiben az edény belsejében fehér vizko lerakddasok jelennek meg, tisztitsa le azokat ecettel, néhany csepp citromiével vagy a specialis,
rozsdamentes edények tisztitasara szolgalo tisztitoszerrel. Ezek a foltok semmilyen modon nincsenek befolyassal az edény miikodésére,
artalmatlans 4gara, nem minésiilnek a termék meghibasodasanak, és nem képezhetik reklamicio targyat sem.

Az edény felmelegedése esetén lila vagy barnas elszinez0dés jelenhet meg a felilletén. Ezek elszinezddések semmilyen mddon nincsenek befolyassal
az edény milkodésére, artalmatlansagara, nem minGstilnek a termék meghibasodasanak, és nem képezhetik reklamacio targyat sem

A kuktan vagy annak lizemi- és biztonsagi szelepén ne hajtson végre atalakitasokat. Amennyiben sziikségessé valik valamely alkatrész cseréje (pl.
tomités stb.), kizarolag eredeti alkatrészeket hasznaljon.



A KUKTAT MINDIG FEDO NELK UL TAROLJA!
GARANCIA

Erre a termékre 5 év garanciat biztositunk, az eladés napjatol szamitva.
A garancia érvényét veszti az alabbi esetekben:

- a termék a HASZNALATI UTMUTATOBAN foglaltaktol eltéré modon volt hasznélva

- a terméken nem engedélyezett javitasok és modositasok kertiltek végrehajtasra, az eredetitdl eltérd alkatrészek kertiltek beépitésre

- a termek {ités vagy esés kovetkeztében sériilt meg

REKLAMACIO

Reklamécios igényével forduljon értékesitéjéhez vagy a TESCOMA szervizk6zpontjahoz, melyek aktudlis listajat a www.tescoma.huoldalon
talalja.

BIZTONSAGI UTASITASOK. az EN 12778 szerint

1. Legels6 hasznalat elétt alaposan olvassa el a Hasznalati Utmutatot.

2. A kuktat kizarolak ételek elkészitésére hasznalja.

3. Minden hasznalat elott ellendrizze az lizemi- €s a biztonsagi szelep mikodéset.

4. Kiilonos elovigyazatossaggal hasznalja a kuktat, soha ne érintse meg a forro felilletett.

5. Ne engedjen gyerekeket a kukta kozelébe, annak hasznalata k6zben.

6. A kuktat legfeljebb annak 2/3-aig tltse fel, olyan ételek esetében, melyek hokezelés kovetkeztében dagadnak - pl. rizs, hiivelyesek, tészta stb.
-, az edényt legfeljebb annak 1/2-¢ig toltse fel. Tésztafélek fozése esetén, a nyomas lecsokkentését kovetden razza meg a zart edényt. Soha ne
6zz6n viz hasznalata nélkiil.

7. Ne helyezzen a kuktaba vaszon, papir vagy milanyag csomagolasba csomagolt ételt. Olyan ételeknél, melyek megdagadhatnak (pl. boros hs,
marhanyelv stb.), keriilje a tliprobat, amig a bor meg van dagadva — égési sériilés-veszly.

8. A kuktat ne nyissa ki, amig e benne 1évd nyomés nincs teljesen lecsokkentve. A kukta nyitasa soran ne fejtsen ki er6t.

9. A kuktat ne tegye elomelegitett siitobe, és ne hasznalja rantott ételek készitésére.

10. A kuktat kizrélag a Hasznalati Utmutatoban lefrtak szerint hasznalja — javitasat bizza szakszervizre, csak eredeti alkatrészeket hasznéljon.

FIGYELEM!
ETELEK NYOMAS ALATT TORTENO HOKEZELESERE SZOLGAL. A NEM RENDELTETESSZERU HASZNALAT VAGY
KARBANTARTAS SERULESEKET OKOZHAT.

FOZES MAGNUM KUK TABAN

TiPUS |TOMEG (KG)|[VIZ(®DL)  [IDO (PERC) |
s és barom n H u |
[Marha hats6 egész 0.5 3 |50 |
[Marhaszegy egész 0.5 3 |40-45 \
|Marhaszelet/tekercs “0.5 HS HSO ‘
|Fistolt marhanyelv 1 I5 [30-40 \
[Fott sertés (0.5 I5 30 |
[Sertésporkolt [0.5 I5 30 |
[Pacal (levesbe) 1 12 [25-30 |
[Borjuporkolt (0.5 3 20 |
[Baranyporkolt [0.5 2.5 [20-25 |
[Birkaporkolt (0.5 3 30 |
|Csirke egész 1 3.5 [25-30 |
|Tytk egész 1 10 |45 |
[Vad [0.5 3 [30-40 |
|Halak és tenger gyiimolcsei || || || |
[Tokehal - fié 0.5 |15 [4-5 |
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[Makréla 0.5 |15 6 |
|Lazac steak 0.5 |15 |6-8 |
Csuka steak 0.5 |15 8 |
|Pisztrang 0.5 |15 l4-5 |
[Kagyls 0.5 |15 [10 |
[Fétt/parolt zoldség | | [ |
|Szeletelt burgonya ||1 ||2.5 ||5—6 |
|Burgonya egész ||1 ||2.5 ||12—14 |
|Zoldbab 1 2.5 [3-4 |
|Fejes kaposzta ||1 ||2.5 ||3 |
|Savanyt kdposzta 1 2.5 |6 |
[Cékla egész [0.5 2.5 [10-15 |
|Szelete]1 sargarépa ||O.5 ||2.5 ||6 |
[Sérgarépa egész [0.5 3 B |
= (CEER R S
|Szz’m’tott hiivelyesek - elére beaztatva “ || || |
|Lencse (0.3 3 [20-30 |
[Bab (0.5 3 |40-50 |
[Borsé [0.5 2.5 [20-30 |

Valamennyi megadott id6tartam tajékoztatd jellegli, mely fligg a tiizhely tipusatol, az alapanyagok mindségétol, mennyiségétol, kinduld
homérsékletétdl ugyantigy, mint a személyes izIéstol stb.

GARANCIALEVEL

Erre a termékre 5 év garanciat biztositunk az eladas napjatol szamitva. A garancialevél kizardlag a termék érvényes vasarlasi bizonylataval egyiitt
érvényes. A garancia megléte nem érinti a vasarlo azon jogait, melyek a termék megvasarlasaval kapcsolatosan illetik meg 6t. A garancialis id6 a
megvasarlas napjaval kezdodik.

Termék:

Eladé (cégnév, cim):

Eladas iddpontja:

Eladé bélyegzoje és alairasa:

A garancia érvényét veszti az alabbi esetekben:

- a termék a Hasznalati Utmutatoban foglaltaktol eltéré modon volt hasznalva

- a terméken nem engedélyezett javitasok és modositasok kertiltek végrehajtasra
- a termékbe az eredetitdl eltérd alkatrészek kertiltek beépitésre

- a termek {ités vagy esés kovetkeztében sériilt meg

- a termék a rendeltetésszer(i hasznalat soran elhasznalodott, kivételt képez ez aldl az anyaghiba okozta meghibasodas

Reklamécios igényével forduljon értékesitjehez vagy a TESCOMA szervizk6zpontjahoz, A szervizkozpontok aktualis listajat a www.tescoma.hu
oldalon talalja.

*csak az edény



