HASZNALATI UTMUTATO

Gratuldlunk a Tescoma termék megvasarlasahoz és koszonjiik markank irdnti bizalmat. Sziikség esetén forduljon eladéjahoz vagy
egyenesen cégiinkhoz a www.tescoma.hu oldalon keresztiil.

TESZTANYOMO/DISZITO
Kival6an alkalmas édes és sés kekszek készitésére, tortak, siitemények, szendvicsek, hidegtalak diszitésére, fank toltésére és has.
LEIRAS

1 Dugattyt vége
2 Dugattyl

3 Nyeél

4 Ravasz

5 Dugattyikioldo rekesz
6 Tarolo

7 Anya
8 Présgytirti

9 Diszitfej

TESZTANYOMO - HASZNALAT

Nyomja meg a kioldo rekeszt (5), fogja meg a dugattyt végét (1) €s hizza ki a dugattyit hatsé helyzetbe ("A" abra).
Csavarozza le az anyat (7) majd toltse meg a tarolot (6) tésztaval - a tésztat elotte formazza henger formara ("B" abra).
A kivalasztott présgytiriit helyezze az anyaba (8) és csavarja vissza az anyat a gytrtivel egyiitt a tarolora ("C" abra).
Vigyazat! A présgytir(it mindig tigy helyezze az anyaba, hogy a nyilasok ferde szélei kifelé nézzenek.

Ismételten nyomyja le a ravaszt (4), amig nem érzi, hogy a dugatty nyomja a tésztat. Az els6 adag kinyomott tésztat tavolitsa el és a présgytrtit
tisztitsa meg.

A tésztanyomodt helyezze a tepsi f01€ és egyszer nyomja meg a ravaszt, a kinyomott tésztat a tésztanyomo enyhe oldalrabillentésével valassza
le ("D"abra). Folytassa hasonloképpen.

DISZITO - HASZNALAT

A diszit6 t6ltésénél ugyanigy jarjon el, mint a tésztanyomonal. A tarolot toltse meg tejszinnel, krémmel, kendvel, pastétommal vagy krémsajttal.
Présgylirti helyett hasznalja a diszitofejet ("E" abra).

Az ételeket kétféle modon diszithetjik:

1. Ismételten nyonyja meg a ravasz - a t6ltelék kijon a diszitofejen keresztiil

2. Nyonya meg a kioldo rekeszt €s a dugatty(it nyonya elore - a toltelék kijon a diszitéfejen keresztiil ("F" abra).
Gyakonati tanacsok

Csak annyi tolteléket toltson a diszitdbe, amennyit azonnal felhasznl. Ellenkez0 esetben a toltelék felmelegszik, megpuhul és nehezebb vele
dolgozni.

KARBANTARTAS

Els6 hasznalat elott és minden haszndlat utan a tésztanyomdt/diszit6t szedje sz€t, minden darabjat mossa el és szaritsa meg, Hagyomanyos
tisztitoszerekkel mossa el, a tisztitashoz ne hasznaljon agressziv vegyi anyagokat, €les targyakat, sem szemcsés alapu tisztitoszereket. A
tésztanyomo/diszit6 valamint a présgylirti és diszitofejek mosogatogépben moshatdak.

3 év garancia.

Ez a ternék az értékesités napjatol szamitott, 3 év garanciaval rendelkezik.

A garancia az alabbi esetekre nem vonatkozik:

- a termék a hasznalati utasitasnak nem megfeleléen volt hasznalva

- a hibak ités, esés, hanyagsag kovetkeztében keletkeztek

- a terméken jogosulatlanul hajtottak végre mddositasokat és valtoztatasokat



Indokolt reklamals esetében kérem, forduljon eladdjahoz vagy szervizkdzpontjaink egyikéhez, melyek jegyzéke a www.tescoma.hu oldalon
talalhato.

ALAPRECEPTEK

VAJAS KEKSZ

500 g simaliszt, 300 g puha vaj, 170 g porcukor, 3 tojassargaja.

A megpuhult vajbol, tojassargajabol, lisztbdl és cukorbol készitse el a tésztat, majd toltse meg vele a nyomot. Vigyazat, nemszabad, hogy a tészta
hiitott legyen! A kihtilt, nem kizsfrozott siitétepsire helyezze ra a vajas kekszeket. Stisse rozsasziiire 160° C-on. A kekszeket a tepsirdl még
melegen szedje el.

SAJTOS RUDACSKA

100 g SIMALISZT, 100 g vaj vagy novényi zsiradék, 100 g krénsajt vagy finoman reszelt kemény sajt, 1 tojas, so, koménymag,

A lisztet, novényi zsiradékot és a finoman reszelt sajtot keverje 6ssze sima tésztava. Toltse meg a tésztaval a nyomdt és helyezze fel a "hernyd”
mintazatd présgytirtit. Nem kizsirozott siitétepsire nyorja ki a csikokat, melyeket késsel vagy mas megfelel6 eszkozzel valasszon szét. A
rudacskakat kenje be tojassal, sdzza meg €s szorja meg koménymaggal. Siisse aranysargara 175 °C-on 10 — 12 percig.

HABCSOK
300 g porcukor, 250 g kokuszreszelék, 5 tojasfehérje
A tojasfehérjét verje habba, fokozatosan adja hozza a cukrot, csak a legvégén keverje hozza a kokuszreszeléket. Az adagolot toltse meg a

keverékkel €s helyezze fel a diszitofejet. Vajjal vagy zsiradékkal kenje ki a tepsit (vagy hasznaljon siitdpapirt), majd a dugattyl megszakitott
nyomasaval helyezze fel a tepsire habcsokokat. Max. 120 °C-on (gazsiitében 1-es fokozat) 15 - 20 percig stisse.



