Leiras

Fedél

3 siiti készitd racs

Formazd magasabb része

Forméz alacsonyabb része

Hurkapalcikak

Hasznalat:

A vélasztés szerinti siiti készitd racsot helyezze a formazo alacsonyabb részébe, a magasabb részre pedig tegye ra a feddt (1. kép).
A formazot tegye a tésztalapra, tenyérrel nyomja meg a formazo fedelét és szija ki a tészta racsos részet (2. kép).

Tipp: A formazot szilikonos, vagy rugalmas vago alatéten hasznalja. A forma teljes kiszirasa érdekében, a fedél kozEpso és szEIso részeire is
nyonya egyenld mértékben, majd dvatosan forgassa el mindkeét oldalra.

A formazoban, vagy a siiti készit racsban maradt tésztamaradékok eltavolitasa érdekében hasznalja a csomagolasban talalhato hurkapalcat (3, 12
kép).

A formazobol vegye ki a siiti készitd racsot és az alacsonyabb résszel szija ki a tésztat racs nélkiil (4. kép).
A formazot nyissa ki és a racs nélkdili tésztat helyezze a formazo magasabb részébe (5, 6 kép).

Az igy elkészilt tészta kozepét toltse meg toltelékkel az alabbi receptek szerint, a tokéletes illesztés érdekében a tészta szEleit kenje meg felvert
tojassal (7. kép).

A tészta racsos felét ugy helyezze a toltelékes félre, hogy azok fedjék egymast (8. rész).

A formazot hajtsa le, a sz8leit erdsen nyonyja Gssze, amivel egyestti a siitemény két felét (9, 10 kép).
A taska siiteményt tegye siitolapra és kenje meg felvert tojassal (11. kép).

Receptek

A taska siitemények és kalacsok készitéséhez hasznaljon Kinyjtott leveles tésztat, siisse 200 °C kb. 15 percig. Minden recept 4
adagra vonatkozk.

Sajtos taska szalonnaval és tojassal
500 g leveles tészta, 160 g cheddar sajt , 4 tojas, 4 kanal zsemlemorzsa, 4 szelet szalonna, daralt kurkuma, Zés szerint s6 €s bors.

Toltelék elkészitése: A lereszelt cheddar sajtot keverje 6ssze a tojasokkal, zsemledaraval, siilt szalonna darabkakkal, izesitse kurkumaval, sézza
és borsozza.

Sajtos taska spendttal és tejszinnel
500 g leveles tészta, 240 g spenot levél, 80 g kék penészes sajt, 80 ml fozdtejszin, ZIés szerint zizott fokhagyma, 2 kanal vaj, s6 s bors.

Toltelék elkészitése: A spenot leveleket parolja meg a vajon, ha kihiiltek vagja kisebb darabokra és keverje Ossze a kék penészes sajttal és
tejszinnel, izesitse soval €s borssal

Sajtos, sonkas, olivabogyds pizza taska
500 gleveles tészta, 120 g szeletelt, lecsepegtetett konzervparadicsom, 80 g Mozzarella sajt, 80 g sonka, 12 db z5ld olivabogyo

Toltelék elkészitése: az alaposan lecsepegtetett paradicsomot tegye a taska aljara, adja hozza a szeletelt olivabogyokat, a mozzarella és
a sonka szeleteket.

Tipp: A pizza taskakhoz kiilonféle sajtokat hasznalhat (pl. kék penészes sajt, cheddar és has.) adhat hozza szardellat, fliszernévényeket, stb.
Karamellas, di6s, almas kalacs

500 gleveles tészta, 150 g hamozott és maghazatol megtisztitott alma, 50 g kristaly cukor, 50 g daralt di6, S0 ml tejszin, 1 kanal zsemlemorzsa, 1
kanal vaj, izesitéshez daralt fahéj és gyombér.

Toltelék elkészitése: A cukrot egy serpenydben karamellizalja meg, adja hozza a kockakra vagott almat, izesitse fahéjjal és gyombérrel, adja



hozza a tejszint €s a vajat és parolja. Végiil keverje hozza a diot és a zsemlemorzsat.

Turds kalacs voros afonyaval és mazsolaval
500 g leveles tészta, 120 g finom tird, 30 g mazsola, 30 g szaritott vords afonya, 20 g porcukor, 20 g vanilias cukor, 20 g puha vaj, 2
tojassargaja, csipet so.

Toltelék elkészitése: A tirét keverje Ossze a porcukorral és vanilias cukorral, adja hozz a tojassargakat, vajat, keverje Ossze €s izesitse egy
csipet soval. Végill adja hozz a szarttott voros afonyat és a mazsolat.



