Karacsonyi csillagnak form:iji mézeskalacs

Tészta egy csillag elkésztéséhez: 1 kisebb tojas, 160 g sima liszt "00", 50 g porcukor, 40 g enyhén nelegitett méz, 1 mokkaskanal
szodabikarbona, egy csipet 6r6lt fahéj és 6rolt szegfiiszeg,

Csillogé glazir bevonat: 1 felvert tojas

A cukormaz elkészitése: 1 tojasfehérjét 100g porcukorral keveriink el addig, mig be nem siirtis6dik.

Elkészités: Keverje Ossze az 0sszes hozzavalot és formazza cip6 alakira, majd legkevesebb két orat hagyja hiitdszekrényben alini. A nagyjabol
3mm-re kisodort tésztabol vagjon ki 2 csillagot, mindkett6t kenje meg az egyk oldalon a felvert tojassal, majd tegye 150 °C-ra elomelegitett
stitobe ¢és stisse megbarmulasig. A csillagok belso felét vastagabban kenje meg cukormizzal, az egyik csillagra nyomja ra a milanyag tarto egységet
és kissé nyomja is bele a csillagba. A tartd elem bels6 felét szintén kenje meg cukormazzal, hogy jobban 6sszealljon. Majd ezutan a tartd elemhez
nyonyja hozza a masodik csillagot is ugy, hogy a cukormaz Gsszeragadjon. Az Gsszedllitott karacsonyi csillagot hagyja megszaradni, majd ezutan
disztse és helyezze fel a karacsonyfa cstcsat.

Elkészités:

1. Mézeskalacs, ami egy karacsonyi diszhez sziikséges.

2. Kenje meg a cukormiizzal és allitsa 6ssze

3. Diszitse ki

4. Helyezze fel a karacsonyfa cstcsat



