Hasznalati utmutato

Els6 hasznalat elétt mossa el a szlikon formét, szaritsa meg, és alaposan kenje ki étkezési zsiradékkal, erre a célra a DELICIA Olaj siitéformakba
300 ml (kod 630687) termeket javasoljuk, keresse az eladdjanal. A format Ujbol csak szikség esetén kenje ki, pl. gyakori mosogatogépben
torténd mosogatas esetén vagy szaraz tésztabol késziilt ételek siitése esetén.

Elektromos, gaz és hilégkeveréses siitoben torténo siités

Az étellel megtoltott format mindig erre alkalmas alatétre, racsra, tepsire vagy has. helyezze a siitoben. Toltse meg egyenletesen, siisse az ételeket
hasonldan mint a klasszikus siitformékban, a siités ideje a szlikon formaban rovidebb lehet. Forditsa ki a kész ételt a forma hajlékony aljanak
lagy megnyomasaval.

Karbantartas
A tisztitdshoz ne hasznaljon stirolo eszkozoket, makacs szennyezodések esetén aztassa be, mosogatogépbe alkalmas.

Figyelmeztetés

Az res format ne melegitse, mindig megtdltve tegye a siitobe! Ne tegye ki kozvetlen hoforrasnak, fozolapra, langra és has. Soha ne szeletelje az
ételt kozvetlenill a formaban, ne hasznaljon éles ffmeszkozoket. Az anyag esetleges elszinezodése nem befolyasolja annak mitkkodését, esetleg
egészségre valo hatasat, ezért reklamacio targyat sem képezheti.

Recept

Héz zsemle hamburgerekhez

Hozzavalok 6 zsemléhez (1 forma): 340 g sima liszt, 150 ml langyos tej, 120 ml langyos viz, 20 g friss élesztd, 1 evokanal olvasztott vaj, egy
teaskanal porcukor, 1/2 teaskanal s6

Elkészités: A felmelegitett tejbdl, cukorbol és élesztobol készitsen kovaszt, keverje Gssze a tobbi nyersanyaggal - készitsen tésztat, és hagyja
megkelni. A megkelt tésztat ossza 6 egyenld részre, gylrja zsemle formajira, helyezze a formaba, és hagyja még 15 percig kelni. Kenje meg a
zsemléket tojassargajaval, és stisse ket kb. 15 percig 200 °C-on.

A gluténmentes hazi hamburger zsemlét készitse el az eloz0 recept alapjan, a sima lisztet helyettesitse 360 g gluténmentes liszttel. Stisse a
gluténmentes hamburger zsemléket 20 percig 200 °C-on, majd csokkentse a hdmérsékletet 180 °C-ra, €s siisse készre 10 perc alatt.

Jo tipp: A siités elott megszorhatja a zsemléket szezammaggal.



