Hasznalati (tmutaté receptekkel

A tészta készitése

Linzertészta

(40-50 db siiteményhez)

Alapanyagok: 250 g sima liszt, 125 g ndvényi zsiradék siitéshez (Hera), 100 g porcukor, 1 tojés, 3 g siitdpor, citromhéj
Eljaras: gytrjon tésztat, hagyja legkevesebb 2 oréra llni a hiitbben, ezutan sodorja ki kb. 2 mm vastagsagura.

Mézeskalacstészta

(40-50 db siiteményhez)

Alapanyagok: 200 g sima liszt ,00° 70 g porcukor, 50 gméz, 1 kiskanal szoda, egy csipet Orolt fahéj, egy csipet 6rolt szegfliszeg, 1 tojas
Eljaras: gylrjon tésztat, hagyja legkevesebb 2 orara llni a hiitbben, ezutan sodorja ki kb. 3 mm vastagsagura.

Vanilias kifli tészta

(40-50 db kiflihez)

Alapanyagok: 300 g sima liszt, 40 g porcukor, 200 g vaj, 50 g daralt did, 2 tojassargaja

Eljaras: gylrjon tésztat, hagyja legkevesebb 2 orara alini a hiitbben, ezutan sodorja ki kb. 5 mm vastagsagura.

Kisziris

A kiszir6 format a betéttel helyezze a tepsire a milanyag éllel felfelé. A kisodort tésztat szorja be liszttel, csavarja fel a sodrofara, tegye at a
kiszwd forméra és teritse szét. A tésztaszeletet néhanyszor sodorja at, amig minden szelet kiszrodik. Hizza ki a format, a tepsin igy csak a kiszrt
stitemény marad. Vegye ki a formabol a tisztitd betétet, €s a megmaradt tésztat hasznalja tovabb.

Siités

A linzert, mézeskalacsot €s a vanilias kifliket stisse 150 °C- on kb. 15-20 percig, a siito tipusatol fliggden.



