Hazi kiirtéskalacs (4 db)

HozzAvalék a tésztahoz: 280 g finomliszt, 150 ml langyos tej, 35 g vaj, 35 gzsir, 15 gkristalycukor, 13 g friss éleszt6, 3 tojassargaja, egy csipet
s
HozzAvalok a szorashoz: 200 g cukor, 1 teaskanal fahéj és egy csomag vanilids cukor

Tészta elkészitése: Az Elesz6bol, a tejbol és egy teaskanal kristalycukorbol (5 g) készitsen kovaszt. A vajat és a zsirt keverje ki 3
tojassargajaval, mig nem lesz hab beldle, majd adja hozz a lisztet s a fennmaradt kristalycukrot (10 g), €s alaposan keverje el. Adja a kovaszt a
tésztahoz, alaposan gytirja at, majd hagyja pihenni 30-45 percen keresztil, hogy a tészta megkeljen.

Kiirtoskalacs elkészitése

1. Nytjtson ki egy nagyjabol 1 méter hosszi, vékony csikot

2. Tekerje fel a formdra, és hajtsa be a végeit.

3. Sodorja tigy, hogy a felteker csikok szélei 6sszeérjenek.

4. Kenje meg vajjal, €s 15 percig kelessze.

5. Stisse 20-25 percen keresztiil, 200 °C-on.

6. Siités kozben kétszer forditsa el a hengert 1/3* fordulattal, és egyszer kenje meg vajjal.
7. Ismét kenje meg vajjal, és martsa bele a cukor és fahdj keverékébe.

8. Tavolitsa el a markolatot, és dvatosan hiizza le a kiirtoskalacsot

*Megjegyzés: A siités ideje €s a forgatas intervalluma a siit6 tipusatol fligeden valtozhat.
Figyelmeztetés: A hengerek, a tart6 allvany és a szilikon markolatok a siités ideje alatt felforrosodnak, ezért hasznaljon konyhai kesztyit.



